Test

MENI SVEDSKI STO IZABERITE

HLADNO PREDJELO

-Njeguski prsut, rolovana sunka,pecenica
-Kapreze(mozarela,chery), Maslinke crne,zelene
-Grisini sa prsutom ,Celer sa gorgonzola kremom
-Kuglice sa prsutom i bademima

-Tartar biftek- pikantno (tost,puter)
-Hladan rozbif «English»

-Teled¢i mus na tostu

-Pileé¢i mus na tostu sa maslinkama
-Carpagio (biftek u zaCinskim travama)
-Tofu sir dimljeni sa susamom

ASORTIMAN SIREVA
-Francuski sir bele/zelene plesni
-Gauda,Edamer

-Koziji sir,Pirotski beli sir
-Dimljeni sir sa paprikom (ljuto)

PITE - ROLATI

-Pita sa sirom i zeljem

-Pituljice sa mesom

-Rolat od paprike sa krem sirom
-Rolat od spanaca sa Sunkom
-Rolat od maka sa parmezanom
-Slana torta sa paprikama

-Mini projice sa maslinkama
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Salate vezane

-Pilec¢a salata sa susamom

-Vitaminska salata sa semenkama
-Govedja salata senf sos

-Celer salata sa urmom i francuskim sirom
-Pasta od heljde sa povréem

-Grilovano povrcée u marinadi

-Salata od sodiva i povréa

-Salata od crvenog pasulja i kukuruza

-Ice berg mix salata (Dresing 2 vrste)
-Lasagna od heljde sa biljnim sirom
-Mediteranska salata sa prsutom

OSTALO

-Terin sa fetom (grilovano povrée,paprika,zacinsko bilje)
-Ceske knedle sa suvim grozdem

-Suve Sljive sa pancetom

-Quish sa parmezanom

-Pohovane papricice sa chedar sirom

-Kroketi carbonare (sos koktel)

-Pohovane maslinke sa sirom

JELA OD MESA toplo/hladno
-Teleci medaljoni u sosu

-Pileci file sa susamom

-Jagnjetina dinstana sa povréem
-Biftek u testu

-Rolovana prasetina

-Dimljena pileca rolada

-Punjeni file sa sljivama

-Curedi medaljoni sa njokama

DEZERT

-SITNI KOLACI - PRALINE

-VOCNE KORPICE sa VANILA KREMOM
-CHEESE CAKES
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